
 

 

Zum Start 

 Beefsteak Tatar  28 / 34 

 fein gehacktes Rindfleisch, mild bis pikant 

 Butter & knuspriger Toast 

 

Genuss Kompositionen 

 Flammkuchen - Klassisch 22 

Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln & Lauch 

 Flammkuchen - Parma  28 

Creme Fraiche, Zwiebeln, Rucola, Parmaschinken, 

Parmesanspäne, Lauch & Trüffel-Öl 

 Flammkuchen - Omega 3 Fettsäure Lieferant 28 

Creme Fraiche, geräucherter Schottischer Lachs,  

Zwiebeln, Lauch & Limetten-Öl 

 Flammkuchen - Vegi 23 

Creme Fraiche, Gemüse, Zwiebeln, Lauch & Rucola 

Golfers Fleisch & Käseplättli             28  

Salsiz, Rohschinken, Salami, Bergkäse,  

Hobelkäse & Essiggemüse 

 Croque Monsieur 16 

Schinken-Käse-Briochetoast mit Pommes & Salat 

 Pommes Frites 10 

Portion 

 

 



 

 

 

Suppen  

 Tagesspezial 12  

empfohlen vom Küchenchef 

 

 

Salate 

 Gartenfrischer Blattsalat 13 / 18 

verschiedene Blattsalate 

 Wurst-Käse-Salat  21 

Cervelat, Grueyer-Käse  

bunter Blattsalat & French Dressing 

 Cesar Salat 18 

Römersalat mit gebratenem Speck,  

Parmesanspäne & Brotwürfel   

- mit gebratener Pouletbrust 28 

- mit Knoblauch-Crevetten (5Stk.) 36 

 Caprese 19 

Cherry-Rispentomaten, Büffelmozzarella & Pesto  

- mit Parmaschinken 29 

 

 

 

 



 

Panini & Co 

 Golfer Burger  31 

Angus Rindfleisch Burger, Speck, BBQ-Sauce, 

Mayonnaise, Coleslaw, Brioche Bun - mit Greyerzer-Käse 

überbacken 

wahlweise mit knackigem Salat oder Pommes Frites 

 

 Ciabatta-Clubsandwich 32 

Geröstetes Ciabatta Brot mit saftiger Pouletbrust, 

Ei, Speck, Römersalat & Cocktailsauce 

wahlweise mit knackigem Salat oder Pommes Frites 

 

 

Pasta & Co 

 Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino 19 / 25 

mit Grana Padano 

- Knoblauch-Crevetten ( 5 Stk.) 38 

 Spaghetti al Pomodoro 18 / 24 

Tomatensauce & Parmesan 

 Penne all’abruzzese 29 /34 

Tomaten-Macceroni werden speziell wie in  

Italien zubereitet, mit fein gewürfeltem 

Rindsfilet, Knoblauch & Peperoncino 

 

del Giorno 

 Tagespasta empfohlen vom Küchenchef   

Tagespreis 

 



 

Saison Hit 

 sämiges Weisswein-Risotto & Grillgemüse 22 / 28 

 

 Safran-Risotto mit Meeresfrüchten  38 

Pulpo, Muscheln & Crevetten  

Knoblauch, Weisswein & Olivenöl 

 

 

Von der Weide ... 

 

 Wienerschnitzel «Kalb»  34 / 46 

Pommes Frites, Preiselbeeren & kleiner Salat 

 Entrecôte „Cafe de Paris“ 46 

Pommes Frites 

 Kalbspaillard vom Grill & Kräuterbutter                   46                 

mit Risotto oder Pommes Frites 

 

oder Fisches Lust  

 Eglifilet-Knusperli  24 / 36 

im Bierteig gebacken & frischer Tartar Sauce  

dazu Schnittlauch Kartoffeln 

 Tagesfisch 

empfohlen vom Küchenchef,  je nach Fang 

Tagespreis 

 

 

 



 

Sweet Delights  

 

 Tageskuchen 9 

 Eiskaffee 14 

Cafe-Glace gerührt mit Rahm 

 Café Gourmand  11 

Heissgetränk,  

dazu eine süsse Überraschung 

 Der Legendäre 13 

Coupe Dänemark mit Rahm 

 Affogato al Café 9 

Bourbon Vanille Glace & Espresso 

 Glace 

Glacesorten: Bourbon Vanille – Schokolade - Cafe  

Himbeere – Erdbeere - Zitrone  

pro Kugel  5.5 

 mit Rahm 2 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt  

 Büner Management GmbH I Seestrasse 117 I 3800 Unterseen | CHE-185.766.654  

T. 033 822 60 19 I www.interlakengolf.ch/dine/restaurant 

 

DEKLARATION 

Hausbrot, Vegane Gipfel und Buttergipfel sind aus Frankreich. Alle anderen Brote und Feinbackwaren 

sind aus der Schweiz. Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Forelle sind aus der Schweiz. Black Angus: Irland Lachs: 

Schweiz, Zucht | Frühstückslachs: Norwegen, Zucht Thunfisch, Vietnam Seeteufel, Wildfang, kombinierte 

Kiemen-und Vernickelnetze, FAO 27(Nordostatlantik) Maispolarde, Frankreich 


