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ZUM START...

GRUNER SAISONSALAT
GEMISCHTER SAISONSALAT

NUSSLERSALAT « MIMOSA »
mit gehacktem Ei an franzésischem Hausdressing

BERNER SALAT

Saisonsalat mit gehacktem Ei und Schinkenstreifen
an franzésischem Hausdressing

SUPPEN

HAUSGEMACHTE TOMATENCREME MIT RAHM
HAUSGEMACHTE KNOBLAUCHCREME MIT RAHM

KRAFTBRUHE MIT FLADLI

FR. 8.50/6.50
FR. 10.50/8.50
FR. 11.00/9.00

FR. 11.00/9.00
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FR. 8.00/11.50
FR. 8.00/11.50
FR. 8.00/11.50




FUR ZWISCHENDURCH
ODER EINFACH SO...

ZVIERI -TELLER" FR. 27.50
Bindnerfleisch, Rohschinken, Hobelkdse und
Boniger Mutschli, garniert

THONSALAT GARNIERT FR. 19.00
WURST - KASESALAT GARNIERT FR. 19.00
V GROSSER SALATTELLER MIT EI FR. 19.00
SALATSCHUSSEL “KATHRIN” FR. 17.00

Saisonsalat mit Schinken, Tomaten, Mais,
Greyerzer und Zwiebeln, an franz. Hausdressing

FIT UND GESUND

FITNESS - POULET FR. 23.00
FITNESS - SCHWEINSSTEAK (200 GR.) FR. 27.50
FITNESS - ENTRECOTE (200 GR.) FR. 39.00
FITNESS - KALBSSCHNITZEL FR. 36.50
FITNESS -RIESEN ST. GALLERBRAWURST (Original) FR. 24.00
FITNESS - FELCHENFILETS FR. 31.50
* NUSSLERSALAT ,CADDIE - MASTER * FR. 26.00

mit lauwarmen Brotcréoutons, Champignons, Pouletstreifen
und Speck an italienischem Hausdressing
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HAUSGEMACHTE PASTA

SPAGHETTI “NAPOLI”
SPAGHETTI! “AGLIO & OLIO”

mit Knobli, Olivendl, wenig Tomatensauce und Petersilie

SPAGHETTI “BOLOGNESE”

SPAGHETTI “AMATRICIANA”"
mit Olivendl, Knobli, Speck und Tomatensauce

SPAGHETTI “CARBONARA” (Speck, Rahm, Ej)

SPAGHETTI “AL MARINAIO”
mit Olivendl, Riesencrevetten (geschélt),
Peperoncino und wenigTomatensauce

TAGLIATELLE “DELLO CHEF”
mit Olivendl, Knoblauch, Speck,
Pinienkerne und Tomatensauce

TAGLIATELLE “INDIAVOLATE”
mit Pouletstreifen, an scharfer
Sambaloelek - Cognac - Rahmsauce

MACCHERONCINI “ALL’ARRABIATA”
mit Olivendl, an scharfer Peperoncino -Tomatensauce

MACCHERONCINI ,CASANOVA®
mit Entrecéte - Streifen an rassiger
Sambaloelek - Cognac - Tomatenrahmsauce
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FRISCHE FELCHEN QK(
aus

SCHWEIZER SEEN

** FELCHENFILETS MIT MANDELN FR. 32.50
in Butter gebraten

** FELCHENFILETS ,ST. TROPEZ* FR. 33.50
grilliert, angerichtet mit rassigem Olivendl, Knobl,
frischen Tomaten- & Provencgale - Krautern

** FELCHENFILETS ,SARA® FR. 38.00
vom Grill, mit Gemdsegarnitur

RIESENCREVETTEN ,PROVENCALE“ (geschalt) FR. 45.00
10 Stk. gebraten, mit Olivendl, Knoblauch, frischen
Tomaten und Provencgale - Krautern

‘ ' dazu servieren wir lhnen

\_,, Reis oder Salzkartoffeln nach Wahl

ZANDERFILETS PREMIUM ,IM KORBLI* FR. 27.00
frittiert, serviert mit Sauce Tartar und Saisonsalat
(ohne Beilage)



FLEISCHGERICHTE

** SCHWEINS - RAHMSCHNITZEL ,MAISON*

mit hausgemachten Butternudeln

** POULETSCHNITZEL ,ORIENTAL®

an zarter Currysauce, Reis, garniert mit Friichten

** POULETSCHNITZEL ,INFERNO*

grilliert, mit scharfer Sambal - Oelek - Rahmsauce und Reis

SQ Beef Rinds - ENTRECOTE « CAFE DE PARIS » (200 GR.)
grilliert, mit Pommes Frites und Gemtsegarnitur

&

Rosti als Beilage
Fr. 3.—
schlag

Zu
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SPEZIALITATEN VOM CHEF

SCHWEINS - CORDON-BLEU ,SUSI*
mit Gemlisegarnitur und Pommes Frites

KALBS - WIENERSCHNITZEL
paniert, mit Gemtsegarnitur und Pommes Frites

KALBS - CORDON-BLEU ,,GOLFERINO*
mit Spaghetti Napoli

SQ Beef Rind - ENTRECOTE ,VULCANO* (200 GR)
grilliert, an scharfer Sambal - Oelek - Cognac - Rahmsauce,
serviert mit Gemdusegarnitur und Reis

KALBS - LEBER - GESCHNETZELTES
mit verschiedenen Krdutern in Butter gebraten, Berner - Rosti
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